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soir 1500$

TRUCKFOOD
30 pers
Minimum

250$
min. frais
transport
rayon 20km

3$ km.
suppl

vente
minimum

midi 1250$

frais de
service

15%

dépot de 500$
pour confirmer



Informations importantes
Dépôt et réservation
Un dépôt de 500$ + taxes est demandé au moment de la réservation. Ce dépôt est non
remboursable en cas d’annulation ou report de l’événement. Vous devez confirmer votre
nombre de personnes ainsi que payer la totalité de la balance 7 jours avant la date de
l’événement. Après confirmation, aucun remboursement lors de l’événement si vous êtes
moins. 

Information sur le prix 
Minimum de 30 personnes pour votre événement.
Un frais minimum de 1500.00$ le soir et de 1250.00$ le midi plus taxes
excluant le frais de service et de déplacement. La balance sera en frais de
livraison si le montant n’atteint pas le minimum.
Frais de transport de 250$ minimum incluant 20 kilomètres à partir du Melkior.
3.00 $ du kilomètre supplémentaire jusqu’à l’adresse de l’événement. Les frais  
supplémentaires sont chargés aller et retour. *
Un frais de service de 15% est ajouté au montant de la nourriture.
Conformément à la loi, la TVQ et TPS est calculées après tous les frais. 

*67 place bourget sud, Joliette, J6E5E9

Vous avez besoin d’un ou plusieurs serveurs ?
Il est possible d’avoir des serveurs et/ou barmaids pour faire le service de bar avec votre
alcool ou le service. Un frais de 50$/heure (pourboire inclut) plus taxes minimum 3
heures par serveur. 1 serveur par tranche de 30 personnes. 

Vous voulez un autre menu?
Les menus proposés ci-dessous ne correspondent pas à vos critères ? Aucun problème !
Nous pouvons bâtir un menu selon vos critères ! 

Menu enfant 12 ans et moins
Il est possible d’offre un menu pour enfant. Le prix varie selon votre sélection. 

Paiement
Un seul paiement pour l’événement. Il n’est donc pas possible de diviser le montant
parmi tous les invités. Les modes de paiements suivent sont acceptés : crédit, débit,
argent ou chèque. 



Pogo du Melkior : Saucisse porc et sanglier léon desrosiers.

Poutine Régulière : sauce aux poivres et à la bière

Poutine Trahan : poulet croustillant, Sauce asiatico-bbq

Poutine Cent-Façons : Smoked meat, Dijonnaise, pickels

Poutine La Cochonne : Smoked meat, saucisse, calabrese,

sauce bbq et oignons croustillants

burger du moment 

Tacos du moment 

poutine Churros : cannelle, guimauve maison, Dulce de

leche 

          MenuMenu
Bouffe de rueBouffe de rue

MENU À VOLONTÉ MINIMUM 30 PERSONNES 1H30
40$ PAR PERSONNE / 25$ 12 ANS ET MOINS 



 

Poutine Régulière : sauce aux poivres et à la bière (végé)

Poutine Trahan : poulet croustillant, Sauce asiatico-bbq

et sésames. (Option végé disponible)

Poutine Cent-Façons : Smoked meat de porc, Dijonnaise,

pickels

Salade césar au poulet grillé : Romaine, poitrine de

poulet grillée croutons, câpres frits et vinaigrette

maison.

burger du moment 

Tacos du moment 

1 repas et un breuvage par personne 26$ par personne. 
Poutine = format repas de 38 oz. Possibilité d’ajouter un dessert

Breuvage: Eau, coke, 7up et thé glacé 



choix de : 

Mini Burger 

Frites d’halloumi 

Pogo maison 

Dumpling de canard 

Arancini

poutine du melkior 

tartare 

croustillant de fêta 

autres... (voir avec nous)

Menu de style cocktail dînatoire avec bouchées
40$ par personne pour 6 énormes bouchées.

1 serveur par tranche de 40 personnes obligatoire. 



menu
ÉVÉNEMENT

pogo melkior 

frites d’halloumi

poutine régulière

poutine trahan

poutine 100 façons

tacos pollo

8.5$

15$

10$

14$

14$

13$

frites 5$

assiette grillades 16$



Tu veux un
autre
menu?
aucun

problème.
on

s’ajuste à
vous! 


